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Ingrédients
* 500 gr d'oignon finement
coupé
s Persil inement haché
* 1 C. & soupe de farine
(SIM)
* 1 ceuf
» 150 gr de viande hachée
« 1 C. & soupe de beurre
= 50 gr de gruyére rapé
* Poivre noir
s Sel
 Huile pour friture
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Beignets salés
aux oignons

Préparation
1- Dans une poéle, faire revenir un peu d'cignon dans le
beurre avec la viande hachée, le sel et le poivre noir.
2- Dans un récipient, mettre I'cignon restant et le persil haché,
casser dessus un oeuf.
3- Ajouter la viande hachée et le fromage rapé, mélanger
le tout.
4 Incorporer la farine, le sel et le poivre noir, bien meéelanger
le tout.
5- Dans une poéle, faire chauffer I'huile, mettre un peu de
mélange obtenu dans un emporte-piéce rond et faire cuire
des deux cbtés jusqu'a ce qu'ils cient une couleur dorée.
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ERROR: stackunderflow
OFFENDING COMMAND~

STACK:



